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PRIPITKY

e

Vermut s citrénom | Sumivé vino | Hubert de Luxe [\Prosecco | Ffagolino [ Martiny s olivou

MENU A 25.90€

PREDJEDLA

@% 1/ Tartaletka s chrenovou ricottou a udenou sunkou
2/ Cherry paradajky s mozarellou a bazalkou, bazalkové pesto

POLIEVKY

1/ Slepaéi vyvar s miskom, zeleninou a rezancami
2/ Hovddzl vyvar s mdskom, zeleninou a rezancami

HLAVNE JEDLA

1/ Grilovane kuracie prsia s ragu zo Julienne zeleniny s hraskovo-salotkovym pyré
2/ Bravéové kare SOUS VIDE so slivkovou omackou s pelenymi zemiakmi na rozmarine

MENU B 28,50€

PREDJEDLA

1/ Crépes plneny kaclacou penou, jablkové chutney a jemnd brusnicova omacka
2/ Mix salatov s peenou panchetou, sosovicou beluga a udenym syrom, bazalkové pesto

POLIEVKY

1/ Slepadi / Hovidzi vyvar s mdskom, zeleninou a rezancami
2/ Bazanti vyvar s mdaskom, zeleninou a rezancami

HLAVNE JEDLA

12 /4 12 /4 /4 4 7/ 12 4 .
1/ Pomaly pelena bravcéova panenka na hribovom ragu, pyré z pecenych zemiakov
2/ Kuracie Supréme s posirovanym ruzickovym kelom a baby mrkvou,
slaninova demiglace omacka, dusend ryza

MENU C 33,90

PREDJEDLA

1/ Divinova terina s tymianom s omdckou z lesn¢ho ovocia, glazurovana’ figa
2/ Hovddzi roastbeef s mix saldtom a créme z pecenych paprik

POLIEVKY

) vres / o . .
1/ Slepali vyvar s mdskom, zeleninou a rezancami

2/ Hovidziecconsome s pecenovymi haluskami a Julienne zeleninou o
£
' A

= R HLAVNE JEDLA
1//SOUS VIDE hovddzie licka s ragu z grilovanej zeleniny s demiglace om
@‘\h a batatovo-zemiakovym pyré
W 2 Mg v . . v . U U v/ 4 /8%
2/ Pelen¢ kalacie prsia do ruzova s cibulovym chutney, sipkova omacka,
o . zentiakova torticka
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© . 20,50€

BUFET A - . |
: TEPLY{BUFET

Vyprazane kuracie a bravéove minirezniky _
Kuracie prsia s grilovanou trikolorou a demiglacesso susenymi paradajkami

o Quinoa s hokdidgo tekvicou, hraskom, cherry paradajkami a bazalkovym pestom

I

¢ STUDENY BUFET

Syrové spizy s hroznom [ Spizy susend sunka so zeleninou 1:1
Tartaletky MIX (syrove, svunﬁi)ve', tuniakové, cesnakové)
Ovocie

SALATY A PRILOHY

Mrkvovy salat s jablkom | Uhorkovy salat 1:1

. / 4 . /v /4 4 . /v 14 . i
Ma]onezovy zemiakovy salat [ Slovensky zemiakovy salat s cibulkou
Dusena ryza
Pecene banketove zemiaky s rozmarinom
Banketové pelivo, chlieb

BUFET B 23.50€

TEPLY BUFET

Kuracie a bravéove minirezniky v panko strihanke
Hovdidzie ragu s hribami
Grilovany halloumi syr na Julienne zelenine

STUDENY BUFET

Tortilove spizy s guacamole | Tortillove spizy s prosciuttom 1:1
Vyber syrov a udenin s hroznom, figami a jablkami
Tartaletky Deluxe (kalacie, lososove, gorgonzolove)

Owvocie 5 ) )
SALATY A PRILOHY

Greécky salat s balkanskym syrom a pestom

Majonézovy zemiakovy saldt | Slovensky zemiakovy saldt s cibulkou
Dusena ryza s hraskom | Tarhona

Pelene banaketové zemiaky s rozmarinom

Banketové pelivo, chlieb

BUFET C 29.50 €

TEPLY BUFET
/Y /4 i . Y . . . /4
Vyprazané telacie a morcéacie minireznik
Grilovany losos na citronovo-koprovej omacke
. . . . 4 /
Kadlacie stehnd na cervenej kapuste a pomarancoch / Divinovy gulas 1:1

i STUDENY BUFET

Udene kacacie prsia s figami

Prosciutto s melonom L O
Hovdidzl roastbeef s chimichurri omackou ’

Ovocie o ) : ° e
SALATY A PRILOHY e e
@(@

Rukolovy salat so cherry paradajkami a parmezanovymi hoblinami d \
v Majonézovy zemiakovg? salac [ Slovensky zemiakovy salac s cibulkou 111~ 8 © &
Pucené zemiaky na cibulke ' d

-/ / v o rv oy £
7/ Dusend ryza / Zemiakove sulance 1:1 } -

? Varené¢ banketove zemiaky s petrzlenovou viatou a maslom ®o -2 @ig0 .
Banketove pecivo, chlieb * F e
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PRIESTORY °
RESTAURACA kapacita do 130 0sob + letna terasa *
SPOLOCENSKA SALA kapacita do 120 0sob
SALONIK kapacita do 40 o0sob

PONUKA

© Svadobny obrad na mieste

© Rozmanitd ponuka slavnostného a bufetového menu

® Ubycovanie s kapacitou do 90 0s6b za zvyhodnené ceny

€ Zdkusky, slané a sladké pedivo a torty za SUPER ceny

© Kvetinovd vyzdoba sdly, kytica pre nevestu a pierko pre zenicha
© Roézne farebné varidcie vyzdoby, vdzy a dekordcie

€ Menovky, menu karcy, éislovanie stolov, zasadaci poriadok
€ Candy bar, Salty bar, Drink bar, ¢okolddovd fontdna

© Deesky kicik, FOTO kitik

© Kontakty na skiiseného DJ-a, fotografa, éeplenie

© Projekcia na mieste (projekeor + pldtno, TV)

¥ Svadba na klié od A po Z

BENEFITY

¥ Komplexné poradenstvo od priprav.az po realizaciu svadby

€ Svadobny apartmdn preﬁ_mladomanzveiio%;BE_ZPLATNE

© Parkovanie v aredli pre"svﬁﬂobnjch lrosti BEZPLATNE

4 Popolnoéna kapﬁ?f_nica ku kompletnemu menu BEZPLATNE

¥ Moznost BEZPLATNE] dond a uskladienia zakuskov a ndpojov po
dohode vopré:"éiI i \ 4 - ' j

© Dispozicia rovnych ‘aj krth
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6= www.maranello.sk
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>4 maranello@maranello-ristorante.sk
© +421 911 504 040 | +421 948 080 180 | +421 907 312 788 .
> Vléie hrdlo 1/A, Slovnaft Business Centrum -
Bratislava-Ruzinov | rJ_
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